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Gartner Heiko WeiBenfels

Kay K Kallanke (M
b unge' Griinkoh! treibt

Rest liegt brach

EOTOS: CHARLES YUNCK (5), STEPHANIE LEHMANN (1), FOOD TRENDS (1)

* 800 Legehennen leben auf
dem Oko-Hof. Arbeitssoll pro
Tag fir jedes der Tieres ein Ei

VON THORE SCHRODER

Wie Gerippe liegen die abge-
nagten Kohlllzopfe und Kohlra-
bi zwischen den Wiihiméuse-
lochern, ,Die haben halt Hun-
ger jetzt im Winter. Keine Plage,
ganz normal’, sagt Gértner Hei-
ko WeiRenfels (39). Auf dem Le-
bensraume-Gut am Stadtrand
von Neuruppin gehoren Schid-
linge zum Konzept,

Der Hof hat sich der Oko-
Landwirtschaft  verschrieben.
Und seit einem Jahr kdnnen
Berliner hier selbst ihr gesundes
Essen anpflanzen und ernten.
Das Prinzip heiflt solidari-

sche Landwirtschaft, Fach-
Kiirzel CSA (engl. Com-
munity Supported Agri-

culture). Eme Selbst-

Aspekt: Auch psychisch kran-
i versorger-Gemein-

ifen auf dem Hof

gesu

Auf einem Oko-Gut in Neuruppin kinnen Berliner ihr Gemiise selbst ernten

schaft fir gesunde Emahrung
Heiko Weillenfels und sein Ko%
lege Kay Kallanke (44) freuen
sich, wenn bald wieder die
Stadter zur Aussaat dabei sind:
,Sie nehmen uns viel Arbet ab.
Und esist doch schon, dass sich
Menschen interessieren, wo ihre
Naarung herkommt.*

49 Mitesser und -helfer sind
an_der Bewirtschaftung des
Zwei-Hektar-Gelandes _beteiligt.
In Berdin organisiert in_den
Stadtgruppen Wedding, Herms-
dorf und Moabit. Neben dem
Gemiiseacker, wo jetzt nur noch
der Griinkohl emtereif in der
Sonne glénzt, gibt es hier auf
zwei Helctar zwei Gewdichshau-
set, Apfelbdume, Génse, Enten
und verschiedene Hithnerras-
sen, Alles garantiert schadstoff-

fre. Die 800 Legehennen laufen :

im Winter frei durch ihre zwei

Woltgang :

- Freitag

unel Fran:

ziska

~ Sylla wie*
gen ihren
Anteil ab. '

Stalle, wiithlen sich durch das
Heu und picken im standig be-
reitstehenden Oko-Futrer. Kinzi-
ge Anforderung an die Tiere: je-
den Tag ein Ei Fist nach zwei
Jahten werden sie geschlachtet.

56 Euro Jahresbeitrag
Vor dem Hithnerstall witd ge-

rade der Transporter fir die ja

Tour nach Berlin beladen. Stadt-

teil-Schilder kleben auf den grii- -
nen Napflisten, darin Karioffeln

der Marken Belana und Adretta,

Zwieheln, Weiftkohl, Mohren,

Eier. Das meiste

die Kiilte da unten nicht,
gen wollen wir eine Ki
baven, nnthSltl)laxsﬁom s

Arbeitseinstize pro Jahr bekom-
men sie jede Woche irische
Kost, abzuholen an bestimmien
Plitzen in der Stadt.
Am Abend im Mogbiter Café
Meria und Marta wiegt Buch-
o :

chtig?, luelﬁslzer.
uppen-Kollegin,
in Franziska Sylla




